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dés les poires

et les pommes

- Faites-le:

revenir & la pole avec du citron,

un peu de sucre et une noisette de beurre.
Mélangez le tout avec le riz au lait

Mont Blanc saveur vanille

Versez |'ensemble dans 4 verrin

Recouvr

haque verrine

de coulis de fruits rouges.
lacez au frais pendant 1h

Ingrédients pour 4 personnes:
Riz au lait Mont Blanc saveur vanille 570 g ou 4x125g

v citron
1 pomme

1 poire

1 coulis de fruits rouge (165g)
1 noisette de beurre

Un peu de sucre

Im

Découvrez d'autres
recettes a base
de Riz au lait
MONT BLANC !
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