Whoopie pies comme aux US[image: ]
	Quantité
	4 Personne(s)

	Préparation
	20 min

	Cuisson
	10 min

	Niveau de difficulté
	Facile


Ingrédients pour Whoopie pies comme aux US
Pour les biscuits au chocolat :
· 100 g de chocolat pâtissier
· 1 oeuf
· 200 g de farine
· 50 g de sucre en poudre
· 75 g de beurre
· 1/2 sachet de levure
· 1 pincée de sel
[bookmark: _GoBack]Pour la crème au beurre :
· 100 g de sucre glace
· 75 g de beurre mou
· 1 c. à café d'extrait de vanille
· 1 c. à soupe d'eau tiède
Préparation pour Whoopie pies comme aux US
1 Préchauffez le four th. 6 (180°C.
2 Etalez une feuille de papier sulfurisé sur une plaque.
3 Préparez les biscuits au chocolat : 
4 Dans un saladier, battez l'œuf et le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse.
5 Faites fondre le beurre mou et le chocolat dans une casserole, sur feu doux.
6 Mélangez la farine, la levure et le sel.
7 Versez le chocolat fondu dans le mélange œuf/sucre, et incorporez la farine petit à petit. Bien mélanger.
8 Façonnez à la main des biscuits l cm d'épaisseur. 
9 Placez-les sur la plaque.
10 Enfournez pendant 10 min. environ. 
11 Laissez refroidir les biscuits sur une grille.
12 Préparez la crème au beurre : 
13 A l'aide d'un fouet électrique, mélangez le beurre et le sucre glace jusqu'à ce que le mélange soit onctueux. 
14 Ajoutez la vanille et l'eau, puis mélangez avec une spatule en bois. Réservez.
15 Lorsque les biscuits sont froids, mettez une bonne cuillère à café de crème au beurre sur un biscuit puis placez un deuxième biscuit sur le dessus.
16 Répétez l'opération avec le reste de biscuits et de crème au beurre.
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