Gaufres à la limonade
[image: Gaufres à la limonade]
Une recette originale, sans lait ni levure, juste de la limonade ! Des gaufres croustillantes et moelleuse comme à la fête foraine.
Ingrédients / pour 6 personnes
· 1 litre de limonade
· 670 g de farine
· 4 oeufs
· 165 g de beurre fondu
· 1 pincée de sel
Réalisation
· Difficulté facile
· Préparation 10 mn
· Cuisson 5 mn
· Repos 20 mn
[bookmark: _GoBack]Préparation Gaufres à la limonade 
1 Dans un cul de poule, mettre la farine, former un puits et verser la limonade au fur et à mesure en remuant. 
2 Une fois le mélange homogène ajouter les oeufs légèrement battus et le beurre fondu. 
3 Ajouter une pincée de sel. Mélanger. 
Pour finir
Faire cuire dans un gaufrier. 
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