GATEAU FERMIER MEME TITINE
[image: http://media.drive-fermier.fr/cache/45/image/398x311/3092403779045175f73a593d0d932582/wysiwyg/cruseilles74/Photos_recettes/gateau_vin_blanc.JPG]
Ingrédients :
· 250 g de farine
· 50 g de maïzena
· 150 g de sucre en poudre
· 150 g de crème fraiche
· 3 œufs
· 1 paquet de levure
· 1 paquet de sucre vanillé
· 1 zeste de citron râpé
· 1 peu de rhum

PREPARATION :
Mélangez tous les ingrédients.
Faire cuire 30 mn environ à 180°.
A la sortie du four vous pouvez couper le gâteau en 2 et le fourrer de crème de votre choix 
(marron - Nutella - citron - confiture).
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